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Аннотация. Российский рынок сидра получил развитие в связи с изменением потребительских 
привычек и увеличением доли слабоалкогольных напитков. Однако обеспечение и повышение 
конкурентоспособности традиционного сидра на рынке слабоалкогольных напитков является сложным 
и требует более детального изучения. Этим обусловлена актуальность темы исследования. В рамках 
исследования был произведен анализ конкурентной среды на российском рынке слабоалкогольных 
напитков и выявлены актуальные проблемы повышения конкурентоспособности традиционного 
сидра. Статья нацелена на выявление факторов, негативно влияющих на конкурентоспособность 
традиционного сидра на российском рынке слабоалкогольных напитков, а также проблем в данной 
области и на предложение направлений их решения. Статья посвящена рассмотрению характеристик 
и особенностей сидра как товара, анализу конкурентной среды, выявлению проблем обеспечения 
и повышения конкурентоспособности традиционного сидра на российском рынке, а также разработке 
путей решения данных проблем. По результатам проведенного исследования авторы приходят 
к выводу, что рынок сидра в России активно развивается и имеет благоприятные перспективы. 
Сидроделие в России стимулирует развитие сельского хозяйства, плодоводства, питомниководства, 
создание рабочих мест в сельской местности, создание рабочих мест в торговле, стимулирует 
научные изыскания. Исследование позволило выявить проблемы обеспечения и повышения 
конкурентоспособности сидра на российском рынке напитков, к которым относится проблема 
определения статуса традиционного сидра на законодательном уровне, отсутствие налоговых льгот 
и другой государственной поддержки компаний – производителей традиционного сидра, конкурентная 
борьба с напитками, произведенными по другой технологии, но также называющимися сидром. Для 
решения выявленных проблем были предложены мероприятия по повышению конкурентоспособности 
традиционного сидра на российском рынке. Показано, что проведенный анализ конкурентной среды 
позволяет выявить проблемы повышения конкурентоспособности сидра на российском рынке.
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Abstract. The Russian cider market has developed due to changes in consumer habits and an increase in the 
share of low-alcohol beverages. However, ensuring and increasing the competitiveness of traditional cider in 
the market of low-alcohol beverages is difficult, and requires more detailed study. This is due to the relevance 
of the research topic. The novelty of the research lies in the fact that the author has analyzed the competitive 
environment in the Russian market of low-alcohol beverages and identified the actual problems of increasing 
the competitiveness of traditional cider. The purpose of the study is to identify factors that negatively affect 
the competitiveness of traditional cider in the Russian market of low-alcohol beverages, as well as problems in 
this area and to propose ways to solve them. The research methods include comparison, comparison, content 
analysis, regulatory method, statistical analysis, graphical method. The article is devoted to the consideration 
of the characteristics and features of cider as a commodity, the analysis of the competitive environment, the 
identification of problems of ensuring and improving the competitiveness of traditional cider in the Russian 
market, as well as the development of ways to solve these problems. According to the results of the study, the 
author comes to the conclusion that the cider market in Russia is actively developing and has favorable prospects. 
Cider-making in Russia stimulates the development of agriculture, fruit growing, nursery breeding, the creation of 
jobs in rural areas, the creation of jobs in trade, stimulates scientific research. The study revealed the problems of 
ensuring and increasing the competitiveness of cider in the Russian beverage market, which include the problem 
of determining the status of traditional cider at the legislative level, the lack of tax benefits and other state support 
for traditional cider manufacturers, competition with drinks produced using a different technology, but also called 
cider. To solve the identified problems, measures were proposed to increase the competitiveness of traditional 
cider on the Russian market. It is shown that the competitive environment analysis makes it possible to identify 
the problems of increasing the competitiveness of cider in the Russian market.
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Введение

Активное развитие рынка сидра в Рос-
сии началось около 15 лет назад в свя-
зи с изменением потребительских 

предпочтений в сторону слабоалкогольных 
напитков вместо крепкого алкоголя. Рост 
предпочтений натуральных слабоалкоголь-

ных напитков происходил на фоне развития 
отрасли крафтового пивоварения, открытия 
сотен авторских пивоварен, а также благо-
даря льготам для маленьких виноделен РФ. 
Российский рынок сидра является одним 
из немногих растущих сегментов рынка как 
в объеме производства, так и в объемах про-
даж. Производство сидра в России в 2022 г. 
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по отношению к 2021 г. выросло на 42%, 
а его продажи – на 21%, что свидетельствует 
об интересе потребителя к этому продукту. 

Но рынок сидра далек от своего насы-
щения: так, производство в 2022 г. состави-
ло 69 млн л, а это примерно 1 литр напитка 
на 1 взрослого человека в год. Для срав-
нения: пива произведено 8025 млн л, ви-
на – 600 млн л, водки – примерно 840 млн л1.

Однако существуют объективные слож-
ности в развитии и повышении конкуренто-
способности традиционного сидра на рын-
ке слабоалкогольных напитков России, что 
связано как с внешними, так и с внутренни-
ми негативными обстоятельствами. Иссле-
дование данной проблемы является акту-
альным, так как позволяет выявить ряд огра-
ничений в области повышения конкуренто-
способности российского сидра на данном 
рынке, а также предложить некоторые ме-
роприятия для их преодоления. 

Обзор литературы 

Исследованию развития рынка сидра 
в России посвящено мало работ. Данная 
тема является малоизученной и достаточно 
новой по сравнению с исследованием про-
дукции виноделия. Исследование основа-
но на проведении анализа статистических 
данных, статьях в периодических изданиях, 
а также мнениях экспертов в области раз-
вития рынка сидра в России. 

Так, например, Николай Желагин, ко-
торый является основателем сети пивных 
магазинов «Беру выходной», заметил, что 
увеличение спроса на сидр началось около 
двух лет назад. 

Председатель президиума Ассоциации 
компаний розничной торговли (включает 
X5 Group, «Магнит», «Ленту») Игорь Кара-
ваев сообщил, что в 2022 году на рынке по-
явилось около десяти новых местных брен-
дов сидра. «У потребителей востребованы 
новинки слабоалкогольных напитков, а сидр 

1 По данным Росалкогольрегулирования.

пользуется спросом как альтернатива пиву 
и вину», – сказал Караваев. По его словам, 
устойчивость роста спроса на сидр будет 
зависеть от масштаба кампаний по продви-
жению напитка. 

Региональный менеджер СЮР Станислав 
Старовойтов ожидает, что летом 2023 года 
продажи сидра вновь вырастут, а нагрузки 
на производственные мощности увеличат-
ся. Он полагает, что продажам российско-
го сидра способствуют сокращение импор-
та и рост цен на оставшиеся зарубежные 
бренды. 

Гендиректор «Волковской пивоварни» 
Алексей Аксель отметил, что сидр может 
выступать альтернативой пиву с фруктовы-
ми вкусами. К тому же часть потребителей 
выбирает его вместо вина как более доступ-
ный алкоголь.

Таким образом, реальных комплексных 
исследований рынка сидра в РФ практиче-
ски нет (за исключением некоторых закры-
тых коммерческих отчетов).

Конкуренция на рынке  
алкогольных напитков

На рынке алкогольных напитков произ-
водители конкурируют за потребительские 
предпочтения, группы напитков-конкурен-
тов по отношению друг к другу скорее явля-
ются субститутами, то есть дополнительны-
ми товарами, а не прямыми конкурентами. 
Конкуренция в основном происходит вну-
три группы схожих по содержанию алкого-
ля напитков.

Основные группы напитков-конкурентов: 
1. Слабоалкогольные напитки: пиво, 

сидр, медовуха, коктейли.
2. Среднеалкогольные напитки: вино, 

игристое (шампанское). 
3. Крепкие напитки: настойки, дистилля-

ты от 20% алкоголя и выше.
В этой статье рассматривается конкурен-

ция внутри группы схожих по содержанию 
алкоголя напитков, а не между производи-
телями конкретной группы.
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Сидр конкурирует одновременно с ви-
ном, игристыми винами (шампанским), так 
как схож по методу производства и вкусу, 
и со слабоалкогольными коктейлями (медо-
вухой, пивом), так как законодательно огра-
ничен 6% алкоголя и имеет схожую модель 
потребления. 

Законодательное ограничение крепости 
сидра в 6% алкоголя уже является протекци-
онизмом в пользу вина, так как натуральный 
сидр (как и медовуху) можно произвести кре-
постью до 12% алкоголя, что поставило бы 
его в один ряд с вином в выборе потребите-
лем. Отметим, что даже пиво разрешено про-
изводить до 8,6 градусов алкоголя2. 

Также особенностью конкуренции сидра 
в РФ является ситуация, когда по сути два 
разных по свойствам напитка называются 
сидром. Производством одного занимаются 
крупные транснациональные корпорации, 
такие как «Хейнекен», а производством вто-
рого – малые предприятия.

Стадии конкуренции между производи-
телями традиционного сидра на рынке РФ 
еще нет, так как их доля в общем производ-
стве сидра составляет 3–5%. 

Характеристика и особенности 
сидра как товара 

История российского сидра уходит корня-
ми во времена Советского Союза, когда бы-
ло распространено плодово-ягодное вино. 
Сидр занимал не более 3–5% рынка [8, с. 87]. 

В России сложилось два вида продукции 
под названием «сидр» (рис. 1). 

Следовательно, традиционный сидр 
с многолетней историей рецепта изготов-
ления – это сидр из свежевыжатого сока 
яблок. Тогда как второй вид сидра пред-
ставляет собой «сидровый напиток», не об-
ладающий всеми свойствами (вкус, аромат, 
содержание полезных веществ, витаминов) 
традиционного сидра и изготавливается из 

2 «Балтика 9» и «Охота крепкое» производятся по 
ГОСТ 31711–2012 и в них более 8% алкоголя.

концентрированного сока из Турции, Китая 
и Ирана (рис. 2–4). При этом в напиток до-
бавляют искусственные подсластители, аро-
матизаторы, красители иногда даже спирт. 

Сидр представляет собой слабоалко-
гольный напиток, который изготовлен ме-
тодом алкогольного брожения из сока раз-
личных сортов яблок. 

ГОСТ 31820–2015 от 2015 года дает опре-
деление сидра как продукта с объемной до-
лей этилового спирта не менее 1,2% и не бо-
лее 6,0%, изготовленного в результате спир-
тового брожения свежего яблочного сусла 
и/или восстановленного яблочного сока, 
без добавления или с добавлением сахаро-
содержащих продуктов, без насыщения или 
с искусственным насыщением двуокисью 
углерода или насыщением двуокисью угле-
рода в результате брожения. Допускается 
использовать до 15% грушевого сусла [2]. 

ГОСТ 58011–2017 от 2017 года дает опре-
деление традиционного сидра как продукта 
с объемной долей этилового спирта не менее 
1,2% и не более 6,0%, изготовленного в ре-
зультате спиртового брожения свежего яблоч-
ного сусла, изготовленного из яблок, без до-
бавления или с добавлением сахара, без на-
сыщения или с искусственным насыщением 
двуокисью углерода или насыщением двуоки-
сью углерода в результате брожения. Исполь-
зование сахара допускается только при изго-
товлении игристого традиционного сидра [4].

Отличие в определениях в следующем: 
словосочетание «восстановленный сок» за-
менено на «яблочное сусло», что по опреде-
лению является тем же самым концентриро-
ванным соком. В ГОСТ 58011–2017 полностью 
запрещено использование воды, а сахар раз-
решен только при шампанском методе произ-
водства. Концентрированный сок – это фрук-
товый сок, из которого извлекается влага. 
Обычно сок концентрируют до уровня саха-
ров 70% от объема (консистенция меда), что-
бы концентрат был стабилен и не началось 
брожение. Восстановленный сок – сок, при-
готовленный из концентрированного сока пу-
тем добавления питьевой воды.
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Авторы считают, что ГОСТ на «традицион-
ный сидр» должен четко отделять продукцию 
из яблочного свежевыжатого сока от про-
дукции из концентрированного и восстанов-
ленного сока, чтобы потребитель понимал 
разницу в процессе производства напитков.

Главное отличие выходит за рамки ГОСТ 
и заключается в расчете мощности обору-
дования [5]. 

По ГОСТу 2015 года расчета мощности 
производства (количество циклов производ-
ства в год) один цикл производства зани-
мает 2 недели, а по ГОСТу 2017 года – ем-
кости для брожения используются только 
раз в год. Получается, что, работая по ГОСТу 
2017 года (традиционный сидр), производи-
тель попадает в неравные конкурентные усло-
вия с теми, кто работает по ГОСТу 2015 года 

Сидр 
Cider

Сидр из сока прямого отжима  
(традиционный сидр) 

Cider made from direct-pressed juice 
(traditional cider)

Сидр из концентрата яблочного сока  
или смеси сока и концентрата 

Cider made from apple juice concentrate  
or a mixture of juice and concentrate

Источник: [3].

Рис. 1. Виды сидра 

Fig. 1. Types of cider

Источник: Анализ рынка сидра в России. URL: https://tebiz.ru/assets/pdf/mi/rynok-sidra-v-rossii.pdf  
(дата обращения: 05.04.2023).

Рис. 2. Сравнение производства и импорта на российском рынке сидра в 2022 г. (млн л)

Fig. 2. Comparison of production and import in the Russian cider market in 2022 (million liters)
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Источник: Анализ рынка сидра в России. URL: https://tebiz.ru/assets/pdf/mi/rynok-sidra-v-rossii.pdf  
(дата обращения: 05.03.2023).

Рис. 3. Динамика российского импорта сидра в натуральном выражении в 2018–2021 гг.

Fig. 3. Dynamics of Russian cider imports in kind in 2018–2021

Источник: Анализ рынка сидра в России. URL: https://tebiz.ru/assets/pdf/mi/rynok-sidra-v-rossii.pdf  
(дата обращения: 05.03.2023).

Рис. 4. Динамика российского импорта сидра в стоимостном выражении 2018–2021 гг.

Fig. 4. Dynamics of Russian cider imports in value terms 2018–2021
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[3, 4]. Получается, что на одинаковом обору-
довании транснациональные компании и про-
изводители из концентрата могут произвести 
в 25 раз больше сидра. При этом для потре-
бителя эти напитки не отличимы до соверше-
ния покупки.

При натуральном сидроделии из свеже-
выжатого сока можно производить 3 цикла 
сбраживания, а не 1, как определено норма-
тивными актами, так как можно заморозить 
яблоки (традиционный прием) или хранить 
их на складе без заморозки и готовить 
традиционный сидр 3 раза за сезон на 
одном емкостном оборудовании. Первый 
цикл – сентябрь-октябрь из летних яблок, 
второй – ноябрь-декабрь из осенних яблок, 
третий – январь-февраль из наиболее леж-
ких зимних сортов яблок.

Стоит заметить, что емкостное оборудо-
вание является наиболее дорогостоящим во 
всей отрасли и от его окупаемости и количе-
ства циклов производства в год зависит об-
щая окупаемость бизнеса, а также это влия-
ет на размер производственного помещения.

Авторы делают вывод, что ГОСТ на тра-
диционный сидр не отвечает требованиям 
натурального сидроделия, а только услож-
няет конкуренцию и удорожает продукцию 
для конечного потребителя. 

Натуральные сидроделы ограничены 
в объеме производства, так как используют 
оборудование в 25 раз реже, чем произво-
дители из концентрата [12].

Как показывают опросы, потребитель 
в первую очередь обращает внимание на 
этикетку и цену товара на полке. Потре-
битель не готов вникать в тонкости раз-
ных ГОСТов и методов производства. Чем 
и пользуются производители сидра из кон-
центрированного сока, помещая на эти-
кетке как элемент дизайна изображения 
яблок, пресса для отжима сока, надписи ти-
па «Сидр натурального брожения», «Тради-
ционное брожение» и аналогичные.

Если сравнивать с пивом, вином, то ана-
логи традиционных напитков не имеют пра-
ва называться так же, как традиционный на-

питок, и должны носить наименование «Си-
дродельческая продукция», то есть про-
дукция, произведенная отличающимся от 
классического способом и содержащая ис-
кусственные ингредиенты и добавки. 

Хмель и пивные дрожжи являются основ-
ными ингредиентами в производстве пива, 
в то время как сидр создается исключитель-
но из свежевыжатого яблочного сока без 
добавления дрожжей и сахара. В отличие от 
пива, ферментация сидра происходит есте-
ственным биологическим процессом благо-
даря своим естественным дрожжевым бак-
териям и обогащается углекислым газом для 
того, чтобы стать газированным напитком. 
Кроме того, яблочный сидр содержит много 
полезных для организма танинов, но мень-
ше кислот и насыщен витаминами и различ-
ными полезными микроэлементами.

Яблочное вино – это алкогольный напи-
ток, который чаще производится дома, а не 
на промышленных фабриках. Для его про-
изводства используются различные виды 
яблок и фруктовый торт, а также добавля-
ется сахар для ускорения брожения. В от-
личие от этого, основным компонентом в си-
дре является свежевыжатый яблочный сок 
без теста (месги). Сидр обогащается угле-
кислым газом, чтобы придать ему газиро-
ванный эффект и блестящий, шампанский 
вид. Ферментация сидра происходит есте-
ственным путем без добавления дрожжей 
или сахара, а ферментация яблочного вина 
происходит с добавлением фруктового тор-
та и сахара, что делает напиток более креп-
ким, чем сидр.

В отличие от вина, сидр не хранится долго 
и со временем теряет свои уникальные свой-
ства. Тем не менее в истории производства 
сидра технология была усовершенствована 
и модернизирована благодаря техническому 
прогрессу, но состав напитка остался неиз-
менным. Сидр – это слабоалкогольный на-
питок, который богат витаминами С, А и Е, 
а также содержит полезные макро- и микро-
элементы, пектины, дубильные вещества 
и кислоты. В отличие от других алкогольных 
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напитков, сидр имеет низкое содержание жи-
ров и белков, а углеводы в нем представле-
ны в небольшом количестве, что делает его 
низкокалорийным напитком. В одном стакане 
сидра содержится также кальций, фосфор, 
магний, натрий, цинк, железо и медь.

Сидр готовится из свежевыжатого яблоч-
ного сока, сохраняя все полезные и уникаль-
ные свойства этого фрукта. Естественная 
ферментация сока образует дополнительные 
соединения, которые благотворно влияют на 
организм. Сидр помогает улучшить пищева-
рение и усвояемость пищи за счет содержа-
ния пектина, а также очищает организм от 
ненужных жиров и кислот. Благодаря низ-
кому содержанию тяжелых металлов и ток-
сичных веществ употребление сидра может 
снизить риск распространения инфекций.

Данный напиток способен помочь лю-
дям, страдающим депрессией и повышен-
ной утомляемостью, избавиться от хандры 
и усталости. 

Яблочный сидр можно использовать для 
укрепления иммунитета благодаря содер-
жанию высокой концентрации витамина С 
и других полезных элементов. Он способ-
ствует снижению простудных заболева-
ний и укрепляет организм для сопротивле-
ния вредным бактериям и микроорганиз-
мам, особенно весной и осенью, когда ор-
ганизм ослаблен недостатком питательных 
веществ. 

Умеренное употребление яблочного си-
дра может благотворно влиять на сердеч-
но-сосудистую систему. Он расширяет кро-
веносные сосуды, повышает эластичность 
стенок сосудов и помогает предотвращать 
образование тромбов и тромбоцитов. Кроме 
того, содержащиеся в нем микро- и макро-
элементы могут снижать уровень холестери-
на в крови. Однако не стоит злоупотреблять 
им и принимать в больших количествах.

Ферментированный яблочный сок со-
храняет все свойства фруктов и к тому же 
приобретает ценные фенольные соедине-
ния в процессе ферментации. Они могут за-
медлять процесс старения кожи. 

Помимо этого, сидр обладает низкой ка-
лорийностью, что позволяет избежать воз-
можных негативных последствий для фи-
гуры. Благодаря своей легкости как сидр, 
так и пуаре пользуются популярностью сре-
ди молодежи и женщин. Они могут быть ис-
пользованы и в кулинарии – для приготовле-
ния специальных блюд и меню в ресторанах. 

Приготовление сидра должно осущест-
вляться естественным путем из свежевыжа-
того сока яблок. Когда в составе находит-
ся восстановленный сок (концентрат), про-
дукт считается более низкого качества [10].

В зарубежной практике достаточно дав-
но закрепилось разделение сидра на два 
вида [15]: 

1. Heritage cider или farmer cider (сидр из 
сока прямого отжима). 

2. Mass cider (сидр из концентрата).
Первый вид сидра производят мелкие 

фермеры, крестьянско-фермерским хозяй-
ствам (КФХ), представители малого и сред-
него бизнеса. Тогда как производство вто-
рого вида сидра отдается крупным произ-
водителям, имеющим широкий ассортимент 
производимой продукции, линейка расши-
ряется за счет добавления ароматизаторов 
и красителей разных фруктов и ягод – виш-
ня, слива, персик и т. д. 

Основные тенденции развития 
российского рынка сидра 

В России в 2022 году было произведено 
около 69 млн л сидра, в том числе традици-
онного сидра – 2 млн л. Для сравнения: рос-
сийских вин в 2022 году было произведено 
600 млн л. Продукция из восстановленного 
виноградного сока, в отличие от сидра, не 
имеет права называться вином. При этом 
в 2021 году объем производства сидра со-
ставил около 50 млн л за год, а потребление 
сидра в России на одного человека соста-
вило примерно 0,5 л [14]. 

Необходимо также отметить, что объ-
емы производства и продаж сидра демон-
стрировали значительный рост (в 2018 году 
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к 2017 году – на 33%, в 2019 году к 2018 году – 
на 23%, в 2020 году к 2019 году – на 31%) [7].

Всего в России насчитывается около 35 
производителей традиционного сидра. Со-
гласно данным за 2021 год, самые большие 
объемы производства сидра в стране при-
ходятся на Центральный (60%) и Северо-
Западный (35%) федеральные округа3. 

Основные конкуренты сидра как типа 
продукции на российском рынке представ-
лены на рисунке 5. 

В настоящее время традиционный сидр 
производят 35 компаний, крупнейшие из ко-
торых: «Яблочный спас», «Абрау Дюрсо», 
«Рэббл эпл», «Заповедник», «Токсово». 
Сидр из концентрата производят множество 
компаний, крупнейшими из которых явля-
ются «Балтика» и «Хейнекен». С 1 апреля 
2023 года запустили поэтапную цифровую 
маркировку пива и сидра [13]. И затраты на 
новое оборудование снова удорожат тра-
диционный сидр для потребителя и сдела-
ют его еще менее конкурентоспособным по 
сравнению с сидром из концентрата. 

Проблемы обеспечения 
конкурентоспособности сидра 

Вопрос определения статуса сидра на 
законодательном уровне является основ-
ным фактором, препятствующим повыше-

3 По данным Национальной ассоциации произво-
дителей традиционного сидра (НАПТС).

нию конкурентоспособности натурального 
традиционного сидра на российском рын-
ке. Несмотря на то что традиционный сидр 
по технологии приготовления схож с вином, 
Федеральный закон № 468 «О виноградар-
стве и виноделии в Российской Федера-
ции», принятый в 2019 году, не относит его 
к вину [1]. Это, как отмечает член президи-
ума общероссийского общественной орга-
низации МСП «Опора России» А. Е. Неболь-
син, является сильной дискриминацией про-
изводителей сидра [9, с. 80]. 

Важно отметить, что в России до 
2012 года сидр считался по всем госу-
дарственным стандартам винодельческой 
продукцией. С 2012 года напиток включен 
в одну группу с пивом и медовухой. Обязан-
ность лицензирования производства снача-
ла была введена, но в этом же году отмене-
на. Вместе с тем были установлены акцизы 
на сидр [11]. При этом сидроделы, в отли-
чие от виноделов, до сих пор не имеют ста-
туса сельскохозяйственного товаропроиз-
водителя и не могут получить соответству-
ющих льгот [6]. 

Льготы позволяют виноделам обнулить 
акцизный сбор, так как он возвращается 
в компанию при производстве вина из сво-
его винограда. Сидроделы не имеют таких 
льгот, хотя также используют российское 
сырье. Статус вина как сельхозпродукции 
позволяет виноделам продавать его легаль-
но на винодельнях, ярмарках, выставках, 
а для сидра из аналогичного по происхож-

Основные конкуренты сидра 
на российском рынке

The main competitors of cider  
in the Russian market

Алкогольные коктейли, пиво, медовуха –  
для сидра из концентрата 

Alcoholic cocktails, beer, mead – for concentrate cider

Иностранные сидры

Foreign cidersne

Вино и шампанское – для традиционного сидра

Wine and champagne – for traditional cider

Рис. 5. Основные конкуренты сидра на российском рынке

Fig. 5. The main competitors of cider in the Russian market
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дению сырья этого статуса нет. В этом году 
ожидается принятие закона о винном туриз-
ме и разрешение на строительство гостиниц 
непосредственно рядом с винодельнями. 

Традиционное сидроделие способно ока-
зать более заметный вклад в экономику по 
сравнению с виноделием, так как яблоки 
растут на территории 70 субъектов России 
и все они подходят для сидра. Сидроделие 
обеспечивает создание постоянных рабо-
чих мест в сельской местности в гораздо 
большем количестве регионов, чем вино-
делие. Традиционное сидроделие стимули-
рует и смежные отрасли: садоводство, пи-
томниководство, производство сладостей из 
яблок, производство натуральных сортовых 
соков, обеспечивает импортозамещение 
свежими яблоками, стимулирует научную 
сферу в части помологических и селекци-
онных достижений, стимулирует экотуризм, 
так как сады обычно доступны для посеще-
ния. Важно заметить, что сидр из концентри-
рованного сока не оказывает такого влия-
ния на экономику и науку, не создает рабо-
чих мест в смежных отраслях, не замещает 
иностранные яблоки.

В зарубежных странах по сей день сидр 
относят к отрасли виноделия, что позволя-
ет производителям сидра пользоваться пре-
имуществами и льготами винодельческих 
предприятий. Однако это касается толь-
ко традиционного сидра из яблочного со-
ка прямого отжима, который по технологии 
изготовления аналогичен вину из сброжен-
ного виноградного сока. 

Другая проблема в деятельности произ-
водителей сидра представляет собой отсут-
ствие налоговых льгот по аналогии со льго-
тами для виноделов, так как они не являются 
тождественными по российскому законода-
тельству. Этих льгот Национальная ассоци-
ация производителей традиционного сидра 
добивается уже несколько лет [9]. 

Как отмечает А. Е. Небольсин, сидр, по-
лученный из яблок первого отжима (тради-
ционный сидр), в полной мере может пре-
тендовать на статус винодельческой про-

дукции. Прежде всего это обусловлено, как 
уже было сказано, схожестью технологии 
изготовления традиционного сидра и нату-
рального вина, которая заключается в про-
цессе брожения (алкогольное сбраживание, 
молочнокислое брожение) сока прямого от-
жима, его выдерживания и последующего 
разлива [9]. 

Другим фактором сближения на уров-
не законодательства сидра с винодельной 
продукцией (в частности, с российским ви-
ном), обозначенным в Федеральном законе 
№ 468, является то, что российский сидр 
полностью произведен из российского сы-
рья (российских яблок), то есть представ-
ляет собой российский продукт из россий-
ского сырья. Признание данного факта по-
зволит производителям сидра пользоваться 
условиями и льготами для российских ви-
ноделов, определенных в вышеуказанном 
законе.

Для решения проблемы определения 
статуса сидра на законодательном уровне 
необходимо внести изменения в законода-
тельные акты, которые будут давать сидру 
статус сельскохозяйственной продукции, 
а компании-производителю – статус сель-
хозпредприятия. 

Немаловажным фактором, снижающим 
конкурентоспособность традиционного си-
дра на рынке напитков, является наличие 
продуктов с названием «сидр», приготов-
ленных из концентрированного яблочно-
го сока или искусственных ингредиентов. 
Данная продукция отличается меньшей сто-
имостью на рынке по сравнению с тради-
ционным сидром, что составляет большие 
проблемы обеспечения конкурентоспособ-
ности последнего. Для решения данной 
проблемы предлагается указанную кате-
горию сидра отделять в глазах потребите-
ля от традиционного сидра, что необходи-
мо исполнить на законодательном уровне. 
В частности, напитки с названием «сидр», 
приготовленные на основе концентриро-
ванного сока и искусственных ингредиен-
тов, следует отнести больше к категории 
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«сидровые напитки» по аналогии с «пиво-
варенная продукция» [9]. А также запре-
тить использование в оформлении этике-
ток элементов дизайна, намекающего на 
методы традиционного сидроделия. Запре-
тить использовать в дизайне фразы «тра-
диционный метод брожения», «натуральное 
брожение» и аналогичные.

Авторы считают, что законодательно для 
традиционного сидра нужно поднять воз-
можное содержание алкоголя с 6 до 12% 
в целях честной конкуренции.

Создать возможность индивидуальным 
предпринимателям производить малые пар-
тии до 5 тонн в год традиционного сидра, 
в том числе на дачных участках, в дачных 
строениях, чтобы осуществить максималь-
ный доступ к рынку начинающих производи-
телей. Разрешить микросидроделам исполь-
зовать государственные субсидии и льготы 
как сельхозпроизводителям. С таким объ-
емом производства может справиться 1 че-
ловек, затраты на оборудование – не более 
1 млн руб. 

Традиционный сидр из местных яблок об-
ладает терруарными особенностями вкуса 
и аромата и может быть экспортным продук-
том, так как основой являются сорта яблок 
российской селекции, не произрастающие 
в других регионах мира, то есть этот сидр 
неповторим.

Заключение 

В России рынок сидра имеет достаточ-
но благоприятные перспективы в сравне-
нии с виноделием: вино из собственного 
винограда можно производить только на 
территории семи субъектов страны, тогда 
как сидр из яблок – на территории 70 субъ-

ектов [14]. В СССР были плодотопитомники 
с региональными сортами яблок на Алтае, 
в Екатеринбурге, Хабаровске, Уфе, Крас-
нодаре, Орле. Все региональные сорта 
яблок и груш сохранились и подходят для 
сидроделия. 

В настоящее время по большей части 
производимый в России традиционный сидр 
изготавливается из местных яблок, то есть 
регион яблочных садов совпадает с субъ-
ектом производства. Можно отметить поло-
жительное влияние развития рынка сидра 
в нашей стране. Во-первых, это новые ра-
бочие места, в том числе на селе, а также 
развитие малого бизнеса, развитие селек-
ционной работы (выведение новых сортов 
яблок), а также развитие культуры потре-
бления слабоалкогольного напитка.

Исследование позволило выявить про-
блемы обеспечения и повышения конкурен-
тоспособности яблочного сидра на россий-
ском рынке, к которым относится пробле-
ма определения статуса сидра на законо-
дательном уровне, отсутствие субсидий 
и другой государственной поддержки про-
изводителей сидра, что в значительной 
степени затрудняет конкурентную борьбу 
традиционного сидра с сидром из концен-
трата. Для решения выявленных проблем 
были предложены мероприятия по повыше-
нию конкурентоспособности традиционно-
го яблочного сидра на российском рынке, 
в том числе с обоснованием необходимо-
сти закрепление натурального (традицион-
ного) сидра на законодательном уровне по 
аналогии с винодельческой продукцией. По-
казано, что проведенный анализ позволяет 
выявить проблемы повышения конкуренто-
способности яблочного сидра на россий-
ском рынке.
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